
LIGHT | € 39

Schotse zacht gerookte zalm – rode biet – crème van mierikswortel en bieslook – walnoten – toast
•

Kabeljauwhaas gegratineerd met compote van tomaat – venkel en spinazie – 
geplette peterselieaardappelen – licht roomsausje 

•

Glas huiswijn naar keuze

WINTER | € 31

Soepje van doperwten – zacht gegaard buikspek – zure room – Parmezaan
•

Vol-au-vent van kalfsblanquette met verse frieten of aardappelpurée à la ‘Joël Robuchon’
•

Glas huiswijn naar keuze

BELGISCH | € 29

Huisbereide kaaskroket klassiek – citroenmayonaise – gefrituurde peterselie
•

Vol-au-vent van zwartpootkip – lekkere kropsla met tomaat en mayonaise – verse frieten of een smeuïge aardappelpuree
•

Glas huiswijn naar keuze

VEGGIE | € 29

Wortel – geroosterde bloemkool – crème van burrata – walnoten – crispy van knolselder
•

Raviolini – champignons – paksoy – gepelde tomaat – look – boter – tuinkruiden
•

Glas huiswijn naar keuze

WINTER LUNCHMENU


