
 
Seizoensmenu Goei Goesting 
(Deze loopt van 13/07 tot 9/08  2010) 

 
Voorgerecht: 
 
Gemarineerde zeebaars met mosselen, crispy groenten en jonge sla. 
 
Hoofdgerecht: 
 
Gebakken eend met venkel, tomaat, rösti en een rode wijn- rozemarijn sausje. 
 
Nagerecht: 
 
Mousse van aardbei, biscuit en sabayon van chocolade met munt, cacaogelei en 
saus van limoen. 
 
 
Dit menu kan uitgebreid worden tot een 4 -of 5 gangenmenu.    
 
                                   
4 gangen:  
Coquille fijngesneden en lauw gebracht met zeekraal en kerrie vinaigrette. 
 
 
5 gangen: 
Chaource met sorbet van Napoleon snoepjes, rucola en poeder van ananas. 
 
De 3-gangen menu kost 35,00 euro. Met aangepaste wijnen + 18,00 euro. 
De 4-gangen menu kost 42,00 euro. Met aangepaste wijnen + 20,00 euro. 
De 5-gangen menu kost 50,00 euro. Met aangepaste wijnen + 24,00 euro.  
 

 
Gelieve te bevestigen per fax op het nr. 011/32 59 59 tenminste 2 dagen voor de 

datum van de reservatie.Of via mail op info@degoeigoesting.be 
 

 

 

 


