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De geurigste espresso voor de ware koffieliefhebber.

Pure origines zijn koffiebonen,afkomstig uit een specifie-
ke regio.Deze bonen hebben een heel eigen karakter, wat
hen uiterst geschikt maakt om unieke koffies te creéren!
Enkel de beste Arabicasoorten uit landen als
Columbia,Brazilié en Ethiopié beantwoorden aan onze
strenge criteria.

De geoogste koffiebonen worden langzaam en nog op artisa-
nale wijze gebrand.

Mélanges zijn subtiele mengelingen van verschillende
koffiesoorten die de ware koffieliefhebber een variatie
aan smaken bieden.

Afhankelijk van uw eigen specifieke smaak of voorkeur,kan
u kiezen uit:

PURE ORIGINES:

Max Havelaar-Fair Trade koffie:

Max Havelaar wordt rechtstreeks gekocht van kleine boe-
ren.Deze koffie, geteeld op kleine plantages uit de Zuid-
Mexicaanse Chiapas,is licht geparfumeerd, heeft een fijne
smaak en een heerlijke nasmaak!

Brésil sul de Minas-Gevarieerd smakenpalet:
Gewoon de béste Braziliaanse koffie. Zacht,smeuig en met
een aromatische kracht.

Moka Sidamo d’'Ethiopié-Noblesse oblige:
Een zachte koffie, maar toch boordevol karakter en aroma.

Colombie Suprémo-Kwaliteit uit de Andes:

Koffie geteeld op de Zuid-Amerikaanse hoogvlakten.
Geurig,aromatisch,met een fruitige smaak en een lichte
body.

De “MELANGES” kan U bekijken op de achterkant.
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Ristretto- Klein maar dapper:

Een topper uit het Zuiden.Typisch Italiaans,pittig en met
een ijzersterk karakter!Ristretto wordt altijd uit een
klein kopje of glaasje gedronken....authentiek!

Grande Réserve-Een must voor kenners:

Een selectie uit de edelste cru’s onder de arabica-koffies.
Heerlijk zacht, rijk aan aroma en met een opmerkelijke
finesse!

Décaféiné- Op een natuurlijke manier caféinevrij gemaakt:
Een harmonieuze mengeling van de beste cru’s.De volle
aroma’s en de krachtige smaak schenken u het ware espresso-
genot...caféinevrij!

Prijs per kopje:

2,50 euro geserveerd met huisgemaakte zoetigheden!!!
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